ENTREES | 7€

Tartare de daurade
Au citron jaune et vert, coriandre, grenade, pickles d’oignons rouges
et salade d’herbes

Foccacia
Ricotta, citrons et tomates confites, roquette

PLATS | 14 €

) Brochettes de coquelet
Ecrasé de pommes de terre a la cébette
et a I’huile d’olive

Tentacule de poulpe snackée et persillée
Polenta crémeuse et tomates confites

Tian de légumes
Roquette, burrata et pesto

Burger “Le Classique”
Charolais, cheddar, salade, tomates, oignons rouges, sauce tartare

La Yellow Cheévre
Salade, tomates, oignons rouges, toast de chévre chaud a I’huile d’olive
et aux graines d’anis vert, gressins aux olives

DESSERTS | 7€

Snickers

Croustillant a base de crumble cacahuetes, caramel a la gousse
de vanille de Madagascar, Ganache chocolat noir 70%, cacahuétes et
noisettes torréfiées, enrobage chocolat au lait jivara 38%

Fraisier

Biscuit cuillére, fraises fraiches et coulis de framboises sans sucre,
Ganache montée chocolat blanc a la vanille de Madagascar,
fraises et framboises fraiches

Cheese cake agrumes
Croustillant amandes, biscuit amandes, Cheese cake nature,
Insert agrumes, Ganache montée citron, zeste de citron

BOISSONS

Eau plate ou pétillante (50c¢/) | 1,50 €
Coca-Cola (original ou zéro, 33cl) | 2€

Ricard (Prét a boire, 25cl) | 35€




